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Les acides : le vin renferme un certain nombre d’acides, acides

minéraux et acides organiques.

L’acidité totale d’un vin est un élément important de ses caractères

gustatifs ; elle intervient davantage que le pH sur la « verdeur » ou la

« fraîcheur ».

On recherche en général dans tous les types de vins rouges une acidité

plutôt faible, élément essentiel de « souplesse », de « velouté » et de

« gras », tandis qu’une acidité un peu élevée est un élément de

« dureté », de « maigreur », de « sécheresse ».

On trouve parfois des vins trop « agressifs », trop acides donc… Il y a

dans la vie, assez d’autres sources d’agression, sans avoir en plus, à se

faire agresser par un vin. Je suis personnellement plutôt pour la

« rondeur », la « souplesse »… Sans doute en raison de mes racines

Châteauneuvoises…








